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FrieBinger Muhle La Farina 14 Pizzamehl Typ 00

La Farina 14 Pizzamehl der FrieBinger Mihle aus hochwerti-
gem Qualitatsweizen wird in der deutschen Traditionsmihle
speziell vermahlen und besitzt den idealen Proteingehalt
von 14% um authentische neapolitanische Pizzen zu ba-
cken. Das La Farina 14 wird von Pizzabackern besonders
wegen des aromatischen und intensiven im Geschmacks
und der Fahigkeit viel Wasser aufzunehmen geschéatzt, Hy-
drationen von 65-70+% sind kein Problem und das La Farina
14 bleibt dabei dennoch lberraschend einfach zu verarbei-
ten.

Zutaten: Weichweizenmehl

Nahrwertangaben je 100g:

Brennwert/Energie 1480 kJ / 349 kcal
Fett 1lg

Davon gesattigte Fettsauren 01g
Kohlenhydrate 69g

Davon Zucker 04g

EiweiB l4g

Salz <0,01g
Ballaststoffe 4g

Sonstige Informationen:

Typ 00

Backstarke (W-Wert) 350-360

Allergene Weizen und Weizenerzeugnisse (einschl. Gluten)
Kann Spuren von Soja enthalten

Ursprungsland Deutschland

Produzent FrieBinger Miihle GmbH, 74206 Bad Wimpfen

@pizzal
info@pizzal.de
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