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Pizza-Blaubleche: Korrekte Handhabung und Pflege

Bevor du dein Pizza-Blaublech das erste Mal verwendest ist es unerldsslich, dass du es zundchst wie unten
beschrieben einbrennst. So schiitz du dein Blaublech vor Korrosion und entfernst die letzten Herstellungsriickstdnde.

So brennst du dein Blaublech ein:

Bespriihe die gesamte Oberfltiche deines Blaublechs mit Kern- oder Samendl.

Verteile zundchst nur auf der AuBenseite deines Blechs das Ol mit einem Pinsel.

Stelle das Blech fiir fiinf Minuten bei 230°C in deinen Ofen (Haushaltsofen oder Pizzaofen).

Nehme das Blaublech nach ca. 5 Minuten aus dem Ofen heraus und lasse es einige Minuten abkdihlen.
Nutze nun erneut den Pinsel, um das Ol diesmal auf der Innenseite des Blechs zu verstreichen.
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Stelle das Blech erneut fiir ca. 5 Minuten bei 230°C in deinen Ofen.

Tipp: Wenn das 0l den Rauchpunkt erreicht hat ist dies ebenfalls ein Anzeichen dafiir, dass dein Pizza-Blaublech
aus dem Ofen entnommen werden kann.

Damit du an deinem Blaublech lange Freunde hast, ist es wichtig ein paar Punkte bei der weiteren Verwendung und
Pflege zu beachten:

° Halte das Blaublech von Feuchtigkeit fern.

° Reinige dein Blaublech niemals mit Wasser und / oder Seife, selbst, wenn du vor der Benutzung das 0l aus
der Produktion entfernen willst (dieses Ol wird beim Einbrennen sowieso ausgebrannt / entfernt).

° Reinige das Blaublech nach der Benutzung stattdessen mit Kiichenpapier oder einem Baumwaolltuch.
Achtung: Das Blech ist nicht spiilmaschinengeeignet.

° Nach der Reinigung solltest du das Material erneut mit ein wenig Pflanzenél bestreichen.

° Nutze auf dem Blaublech keine Kiichenhelfer aus Metall (z.B. Metall-Pfannenwender).

° Bitte achte darauf, das Blech nicht tiber 250°C zu erhitzen oder direktem Feuer auszusetzen.

° Nach ein paar Benutzungen kann das Blech einige Flecken und Schlieren aufweisen. Diese sind véllig

normal und beeintréchtigen die Backeigenschaften in keiner Weise.



