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Le 5 Stagioni Napoletana Pizzamehl Typ 00

Das Le 5 Stagioni Napoletana Rossa Pizzamehl vom Typ 00
eignet sich perfekt fiir eine neapolitanische Pizza, wie bei
beim Italiener. Der hohe Proteingehalt sorgt dafiir, dass er
Teig auch lber einen langeren Zeitraum seine Struktur auf-
recht halten kann. So kann der Teig genug Zeit finden, um zu
ruhen.

Zutaten: Weichweizenmehl

Nahrwertangaben je 100g:

Brennwert/Energie 1436 kJ / 338 kcal
Fett 09g

Davon gesattigte Fettsauren Og

Kohlenhydrate 69g

Davon Zucker 15¢g

EiweiB 13g

Salz Og

Ballaststoffe 2g

Sonstige Informationen:

Typ 00

Backstarke (W-Wert) 300 (Toleranz -10/+20)

Elastizitat (P/L-Wert) 0,60

Stabilitat (S-Wert) mind. 10

Allergene Weizen und Weizenerzeugnisse (einschl. Gluten)
Kann Spuren von Soja enthalten

Ursprungsland Italien

Produzent Agugiaro & Figna Molini Spa Strada dei Notari

@pizzal
info@pizzal.de
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