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Zum Produkt

Details:

FAMAG »Grilletta« IM5 10V Spiral-Knetmaschine

Gewicht 27 kg

Rückwärtsgang nein

Max. Teigmenge 5 kg

Min. Teigmenge 0,3 kg

Spiraldrehung/60 Sek. (Min/Max) 90/240

Motorleistung 0,5 Ps

Spannung 220 V

Abmessungen 25 x 45 x 43 cm

Knetstufen 10

Turbo-Gang nein

Kopfteil klappbar nein

Schüssel herausnehmbar nein

Die Spiral-Teigmaschine »Grilletta« IM5 10V ist in Italien ge-
fertigt worden und ermöglicht dir bequem von zu Hause aus, 
wie ein echter Profi, Pizzateig zuzubereiten. Neben Pizzateig 
kannst du mit dieser Knetmaschine natürlich auch andere 
Teige, wie z.B. Sauerteig zubereiten. Durch die zehn einstell-
baren Geschwindigkeitsstufen behälst du bei der Teigzu-
bereitung stets alles unter Kontrolle, zudem ermöglicht dir 
die hohe Geschwindigkeit der Spiralen Pizzateige mit einer 
hohen Hydration zuzubereiten.
Die Handhabung der »Grilletta« Spiral-Knetmaschine 
äußerst angenehm und ermöglicht  dir einen lockeren und 
geschmeidigen Teig. Weitere Vorteile der IM5 10V sind ihr 
geringer Geräuschpegel, der niedrige Energieverbrauch so-
wie die Wartungsfreiheit.
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