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P1ZZA OFEN Linie GARA

EINLEITUNG

BITTE LESEN SIE SORGFALTIG DAS GESAMTE HANDBUCH, BEVOR SIE DIESES PRODUKT AUSPACKEN UND IN BETRIEB NEHMEN.
Lieber Kunde, danke, dass Sie sich fur unser Qualitatsprodukt entschieden haben. Unsere Produktion folgt dem Prinzip der strengsten
Qualitatskontrolle jedes Bauteiles, um zu garantieren, dass der Gebrauchswert unserer Produkte sehr lange erhalten bleibt.

Die mechanischen, elektrischen und elekironischen Teile werden so entwickelt und produziert, damit Zuverlassigkeit und effekiives Arbeiten garantiert
werden.

Bitte verwenden Sie nur Original-Teile von autorisierten Fachhandlern im Falle von Reparaturen. Der Gebrauch anderer Teile als vom Hersteller
angegeben, konnte die Beschadigung des Produktes zur Folge haben.

Alle Maschinen, die wir herstellen, entsprechen modernster Technologie und werden mit den fortgeschrittensten Standards auf Zuverlassigkeit geprift.
Wir halten uns streng an die geltenden Standards und Regelungen fur mechanische Produkte.

Alle unsere Produkte sind entsprechend der Kriterien und der Praxis der Europaischen Richtlinien und Regelungen (letze Seite sehen), speziell die UNI
Standards und die CEIl Standards fur elekirische und elektronische Ausristung.

ANMERKUNG

Die Ausstattung ihres Apparats kann von Unseren verschieden sein, sowohl wegen Geschéft- als auch technischer Griinden, in bezug auf Normen- und
Sicherheit Bestimmungen in den verschiedenen Europa- und Weltnationen geltend.

Die technischen und dimensionalen Eigenschaften, die gezeigten Leistungen und die genannten Ausrustungen sind nicht verbindlich und kénnen
Veranderungen erfahren, ohne vorherige Benachrichtigung oder Verbindlichkeit unserseits.

Die Abbildungen sind allgemein und haben nur erlauterndes Ziel.

EffeUno GmbH vorbehalt sich das Recht elektrische, technische, asthetische Anderungen vorzunehmen und/oder Teile ohne vorherige
Benachrichtigung auszuwechseln, um ein zuverlassiges und immer besseres Produkt anzubieten, von langer Dauer und fortschrittlicher Technologie.

WICHTIGE KOMMUNIKATION

Stellen Sie Bitte das Apparat geschutzt vor Feuchtequellen oder Hahnen, deren Wasserstrahlen den Ofen erreichen kénnen. Der Installationsort soll
wirksam beleuchtet werden und genug geraumig sein, so dass der Techniker ringsherum oder mindestens auf beiden Seiten gehen kann. Wenn
installieren Sie der Ofen auf einen Ofensuntergestell aus Metall, diese Struktur muss kein Rad um den Gefahr des Kabel zu brechen haben, aukerdem
mussen Sie nicht unbesonnene Verschiebung um andere Schaden zu machen.
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10 — VERPACKUNG DES APPARATS

Die Verpackung des Apparats und der Ofenszubehore besteht aus einer festen Schutzhulle in Wellpappe, die auf einer angemessen starken Bank
gelegt ist, wahrend ist der Apparat innen von schlagfestem Styropor geschitzt.
Die Verpackung tragt auRen die Schutzsymbole der UNI Standards bei, um den Inhalt an den Beférderungsreferenten: die angewendeten Symbolen
sind: - HOCH nicht umkehren; - ZERBRECHLICH keine Lasten dartber legen.
In bezug auf Abmessungen und Masse sollen die Apparate nur durch geeignetes Maschinenmittel aufheben und beleben werden.
Bitte keine Hand- Heben und Beférderung: die produzierende Firma Ubernimmt keine Verantwortung fur ungeeignetes oder unangemessenes

Handling.

Handeln Sie bitte in Sicherheit und wenden Sie alle Vorsichtsmalinahmen an, die fur schweres Lasthandling vorgesehen sind.
Bei der Ubergabe des Apparats, kontrollieren Sie bitte die Integritat der Verpackung mit dem Beforderungsreferent, bevor Sie die Versandpapiere

gegenzeichnen.

Wenn Sie Schaden der Verpackung finden, kontrollieren Sie bitte gewissenhaft den Apparat. Schneiden Sie bitte die Schliessungsbander (Bandeisen),
nehmen Sie bitte die Schutzhdlle in Wellpappe und Styropor ab.
Lassen Sie dem Kurier den Schaden unterschreiben, oder sie werden nicht entschadigen.
Nehmen Sie vom Ofen das Styropor ab, das die Schamottefliesen schiitzte. Beseitigen Sie den Abfallstoff, wie Die Verpackung, und werfen Sie ihn in
die geeigneten Millcontainer weg, ohne zu verschmutzen.
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Der Apparat ist fast vollstandig und braucht nur die Installation des Rauchabzugshaubs und die Verbindung zum Elektrizitatsnetz, das die
entsprechenden Eigenschaften zum Apparat haben soll.

Alle Apparate missen zum PE-Schutzleiter verbinden sein.

Nur ein erfahrener Fachinstallateur darf die Verbindung machen, er muss von Sicherheitseinrichtungen bescheinigten Materialen benutzen und am
Ende muss er die Bestatigung ausstellen, die mindestens 10 Jahren lang enthalten werden missen.

Stellen Sie bitte den Apparat auf eine Oberflache, die genug geraumig, stark und glatt ist.

Der Raum muss mindestens 25 cm lang sein, so dass der Ofen gut geliftet und geputzt werden kénnen.

Bitte keine freien Flammen in der Nahe des Ofens oder drinnen.

Der Installationsort soll genug gelichtet und gerédumig sein, so dass der Techniker ringsherum oder mindestens auf beiden

Seiten gehen kann.

20 — INSTALLATION DES OFENS

Stellen Sie bitte den Ofen in einen Ort, wo es eine passende Steckdose gibt und der Raum fur den Techniker und die Schutzapparaten geeignet ist.
Lassen Sie bitte Platz genug fur Luftung und Sauberung. Der Ofen und das Gestell sollen auf einer geraumigen, starken und glatten Oberflache liegen;
das Gestell braucht keinen Ankerplatz. Nach den Platz sollten Sie das Gebrauch planieren, besser an die Fulen handeln, zuerst waagerecht und
danach lotrecht. NICHT EINBAUBAR UND NICHT UBEREINANDER LEGBAR

30 — INFORMATIONEN UBER DIE ELEKTRIZITATSANLAGE hracionin W

Die Elektrizitatsapparatur des Ofens besteht auf: Sichethait. frentier ’

-2 Thermostaten, um die Temperatur im Ofen zu regeln; - on/off Schalter und Lichtschalter; - Kontroll- den Strom und o @
Lichter der Thermostaten; - Gepanzerte Heizungen; - Autenklemmen in dem Ofen; - Verbindung der ::;Cdk_e: e TR N\
Vorrichtung durch Kabel, die eine geeignete Uberspannungsbegrenzung haben. Die Ofen 220/230V Sich:rhg,thermestate <1
haben die entsprechende Kabel und Steckdose. auf den Riickseite

von dem Ofen, bis
den ganz Aufristung.

40 — VERBINDUNG ZUM ELEKTRIZITATSNETZ

Ein Techniker soll den Apparat zum Elekirizitatsnetz verbinden und er muss den
Installationsregeln jedes Staats folgen. DREIPHASE
Legen Sie bitte eine Leitungsstrecke in der Nahe des Apparats, sodass das Kabel die
Steckdose erreichen kann. Bitte verwenden Sie keine Verlangerungen.

Schlielfen Sie einen Kasten fur die Installationsapparatur an. Ein dreiphasiges
Versorgungskabel mit genug langem Mittelleiter soll mit dem Ofen und dem Netz
verbinden werden.

Verwenden Sie bitte eine gelb/grine Erdleitung, an deren Enden man eine EWG-
einheitliche Steckdose anschlielfen soll, die der IEC 309-2 Norm folgt, d.h. ,Stecker und
Steckdosen mit industriellem Ziel* (sehen Sie bitte  technische Eigenschaften der
Ofen”).

Der Techniker soll folgende Teile anschlieften:

- ein Versorgungskabel mit geeigneten Steckern und Steckdosen; Klemmen hinten
-Leitungsschalter; dem Ofen. EINPHASE

Bild 1

-geeignete Warme- und Differenzialschalter fur Widerstandefluchtstrom.

Alle Teile missen in der Nahe des Apparats anschlielten werden, durch eine sichere
Verbindung zur Erde.

Kontrollieren Sie bitte die Erdanlage vor der Installation und vollziehen Sie entweder die
Phasenverbindungsfolge als auch den Leitungsfarben nach

- L1 - R-Phase — Farben Schwarz/Grau/Braun

- L2 — §-Phase — Farben Schwarz/Grau/Braun

- L3 — T-Phase — Farben Schwarz/Grau/Braun

- N — Mittelleiter - Hellblau. Klemmen 4 und 5 durch eine Briicke verbunden

- Erdleitung = Schutzleitung — gestreiftes griingelb.

Mod. 234 : autorisierte Kabel 5 x 1,5 mm?

Bild 2

Am Ende der Installation machen Sie bitte einen funktionellen Probelauf durch die geeignete Vorrichtung des Differenzialschalters und nehmen Sie
eventuelle Gegenstande aus dem Ofen ab. Raumen Sie keine Schutzplatten weg, bitte.

Kontrollieren Sie, dass die Schalter des Apparats auf 0/OFF sind.

Drehen Sie bitte den Knopf des Thermostats bis zur Mitte der graduierten Skala.

Dricken Sie die Schalter der Widerstande auf 1/0ON und schalten den Ofen ein. Kontrollieren Sie, dass alle Lichter gut funktionieren
und sehen Sie, wie viel Strom aufgesaugt wird.

v Erwarten sie, dass der Thermostat den Stromkreis unterbricht und schalten Sie den Ofen aus. Von nun an kann der Ofen funktionieren.

Nach dem Probelauf muss der Techniker eine Erklarung ausstellen, die das Gelingen des Arbeiten bestatigt.

Das Gerat muss an gleichgewichte System verbinden. Diese Verbindung muss zwischen verschiedene Geréte darch die entsprechend
Klemmen, die mit Symbol in dem Bild seitlich gekennzeichnete ist. Das Gerat muss an Erdleitung verbinden. Die gleichgewichte Verbindung muss
Abschnitt Minimun von 2,5 mm2 haben. Die Gleichgewichtklemmen ist hinten dem Ofen.

-P134S und P134S GARA brauchen Kabel HOS5RN-F Sektion 3x1,5 mmq élbestindig und Steckdose Schuko 220/230V.

50 — BESCHREIBUNG DER APPARATUR

Es gibt verschiedene Modelle unserer Pizza Elekiro-Ofen, um die vielfaltigen professionellen Anspriiche unserer Kiinde zufrieden zu stellen.

- Auzen und innen sind die Ofen auf Inox; - - Die Kochenflache wird mit hitzebestandigem Material gemacht, das fur Essen geeignet ist;

- Loch mit 90 mm weitem Durchmesser, um Kochendampfen auszustrémen. Das Loch soll durch ein Rohr zum Rauchfang verbinden werden; -
Isolierung von Backkammer mit Wolle Fels verdampfte, geschutzte aulten von einem Ebene aus Aluminium; -CEI-Panzerelektrizitatswiderstande, mit
Qualitatsmateriellen gemacht; -Thermaostat um die Temperatur in den Backammer Ofen zu regeln bis 450/500 (GARA) °C; -380/400 Volt monophasige
Stromversorgung mit Mittelleiter, in 50/60 Hz Wechselstrom; -Ein Licht im Ofen zeigt wie das Essen gekocht wird; - Die Tur aus doppelglal ist sehr
einfach um Ersatz, Wartung und Reinigung. ACHTUNG: Differenzialschutz und Schutz gegen Uberstrome sollen stromauf vor Versorgung des
Apparaten installieren werden. Jeder Benutzer soll sich Uber sie besorgen.
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60 - GEBRAUCHSANWEISUNGEN UBER DIE APPARATUR
Diese sind die wichtigsten Schaltungen, wie im Figur gezeigt:
1 — Knopf des Thermostaten fur die Temperaturkontrolle (2 Thermostaten fir jede Kochenkammer);
2 — das Einschalten der Widerstande jedes Kochenfachs zeigende Lichter (jeder Thermostat hat ein Licht);
3 — Schalter furs Licht im Ofen;
4 — Pyrometer fur den Kontrolle der Temperatur im Ofen
5 — On/Off Schalter

Lo ]

70 — DER OFEN IN BETRIEB ZU SETZEN

Erwarmen Sie bitte den Ofen, bevor Sie drinnen Essen legen. Stellen Sie bitte die Temperatur auf °C 250
eine Stunde lang und bestehen bleiben diese Temperatur fir eine Stunde. Wahrend die erste Erwarmen
macht der Ofen einen schlechte Gerucht.

Offen Sie bitte die Tur und lassen Sie die Luft einige Minuten wechseln: dann kénnen Sie die Tar schlieten
und den Ofen benutzen. Nach der Erwarung sind alle Teilen fertig und Sie kénnen normalerweise benutzten.
Das ist fur die weiteren Gebréauche des Ofens nicht nétig.

= N-

le] Lo

80 — PERIODISCHE VERWENDUNG DES OFENS
Vor dem Gebrauch:

-Stellen Sie den Stecker in die Steckdose auf dem Abzweigstecken;
-Kontrollieren Sie, dass der magnetisch-thermische Schalter und der ACHTUNG
Differenzialschalter auf dem Abzweigstecken eingeschaltet sind;
-Der Linieschalter der Steckdose soll auf ON sein; UM EINE WEWNTLICHE UND WIRKSAME
-Schalten den Ofen durch die Taste 1 ein, operieren mit dem Schalter Thermostat 2 und stellen VERLANGERUNG DER ZUVERLASSIGKEIT DES
die erwinschte Temperatur, steuren mit Pyrometer 5 REGELTHERMOSTATS ZU ERHALTEN, VORSCHLAGEN
- Als der Ofen diese Temperatur erreicht, der Licht von Thermostat 4 schalten aus. WIR IHNEN AUSDRUCKLICH DEN REGELUNGSZEIGER
- Stellen Sie die Pizza in den Ofen, in Pfannen oder direkt auf die Kochenflache. ZUR POSITION ,,NULL “ZURUCKZUBRINGEN, NUR
Bitte, offen Sie die Tur nur, um das Essen einzufiihren und wegzunehmen, so dass WENN DER OFEN KALT IST.

der Konsum von elektrischen Energie beschrankt ist.

90 — PIZZA BACKEN

-Direkt auf der Kochenflache: stellen Sie bitte die Temperatur auf °C 320-330. Die Oberwiderstande sollen eine 10% Temperatur mehr als die
Unterwiderstéande haben.

-In Pfannen oder Auflaufformen: stellen Sie bitte die Temperatur auf °C 300-350. Die Unterwiderstande sollen eine 10% Temperatur mehr als die
Oberwiderstande haben. (Die Prozent sind nur ungeféhr). Die Arbeitsweise fur Einzimmerofen ist die selbe von Zweizimmerofen, deren Zimmer
unabhangig sind.

100 — INSTANDHALTUNG DES OFENS

Erwarten Sie bitte, dass der Ofen kalt ist, bevor Sie ihn putzen. Nehmen Sie den Stecker vor Steckdose ab und stellen Sie einen Anschlag, um die
Operation zu melden.

Verwenden Sie bitte keine Reinigungsmittel, sondern nur Wasser, um den Ofen drinnen zu putzen, weil die Hochtemperaturen schon alles sterilisieren,
was im Ofen liegt.

Fur die Kochenflachen benutzen Sie bitte ein festes Tuch oder eine Birste mit Stahlborsten; wenn es Essenkrusten gibt, kratzen Sie sie mit einer
Stahlklinge ab und verwenden Sie feste Arbeitshandschihe.

Drauften kann der Ofen mit Wasser und einer weichen Schwamm putzen werden. Benutzten Sie keine Reiningunsmittel mit Schileifmittel, die schaden
unwiderbringlich JEDE FLACHE.

110 — UNPASSENDER GEBRAUCH: GEFAHREN

Den ganzen Arbeitsverlauf sollen diese Ofen vom Benutzer besetzen werden.

Trotz die Ofen einfach zu benutzen sind, ist es niitzlich Informationen Uber die Gefahren zu geben, die die Sicherheitsmalnahmen nicht beseitigen
kénnen.

Das ist aulterdem wichtig den Kunden zu unterrichten, so dass er die Gefahren aus unpassendem Gebrauch vermeiden kann, sowie die Gefahren, die
das Gebrauch gewisser Zubehore verursachen kann.

-Die Ofens -Kabel und —Steckdose, sowie alle anderen Apparaturen, sollen in ausgezeichneten Bedingungen zu sein. Die Schutzapparatur und die
Trennungsapparatur fur den Ofenskasten, um die Ofensversorgung einzuteilen, sollen in gutem Zustand sein. —Im Fall stellen Sie das Gebrauch mit den
Réaden, versichern Sie sich bevor, dass der Schalter an 0/OFF ist und nehmen Sie den Stecker aus der Steckdose ab, um sehr gefahrlich Situation zu
verursachen, also um den Schnitt des Kabels zu vermeiden. -Schitzen Sie das Ofenkabel und Ersetzen Sie es im Beschadigungsfall, auch wenn sie
nur einen oberflachlichen Schaden davon tragen;

-Mindestens jede 15 Tage testen Sie bitte den Lebensretter durch den Probedricker auf dem Versorgungsstromkreis des Ofens;

- Installieren Sie den Ofen nicht im Freien oder unter einem Wetterdach oder vorlaufiger Bedeckung;

-Der Ofen soll in zivilen oder industriellen Aufbauen benutzen werden;

-Benutzen Sie den Ofen nicht, um Tiere zu trocknen; -Spriithen Sie kein Wasser oder festbrenne Flussigkeiten auf den Ofen oder in den Ofen;

-Die Benutzer des Ofens missen die Gefahren wegen unpassenden Gebrauch wissen und elekirische Apparaturen gut kennen;

-Jeder Benutzer muss die Aparatur gut kennen und genug alt sein, um arbeiten zu kénnen, wie die Gesetze jedes Staaten vorsehen;

-Putzen Sie den Ofen nicht wahrend des Gebrauchs oder wenn der Ofen sich erkaltet: Hitze und elektrische Energie sind unsichtbar;

-Benutzen Sie den Ofen nicht, wenn Sie keine geeignete Aufsicht garantieren kénnen (z.B. wegen Ubelkeiten oder ungiistigen physische
Bedingtheiten); -Der Ofen muss immer unter Aufsicht des Benutzers arbeiten, um zu versichern, dass er auf passender Weise verwendet wird. — Bevor
die Reinigung des Ofen, sollten Sie den Ofen mit Schalter 1 ausschalten, stellen Sie den Schalter an ON/OFF und den Stecker nehmen Sie aus den
Steckdose ab und melden Sie die Operation; warten Sie auf, dass der Ofen kalt ist und es konnte einige Stunden nitzten. -Diese Apparatur sollen nur
fur die schon angezeigten Ziele benutzen werden, nicht fur andere;

- Um die Kochenflache und die Wande des Ofens von verkohlten Rickstande zu putzen, benutzen Sie bitte eine Burste mit Stahlborsten; wenn es
Essenkrusten gibt, kratzen Sie sie mit einer Stahlklinge ab oder wechseln Sie die Flachen mit anderen Neuen, wenn der Schmutz der Schamotten
schwierig auszunehmen ist;

-Nur die Techniker darfen den Ofen abbauen oder reparieren und zu den Stromkreisen greifen;

-Klettern Sie auf den Ofen oder auf den Ofensgestell nicht hin, stemmen Sie sich nicht auf den Ofenshervorstehene oder auf andere Teilen des ofens.
Die Vordervorstehene sind dem Arbeiter nutzlich, so dass er nicht direkt mit den warmen Teilen des Ofens in Verbindung tritt;

-Die Kinder durfen nicht den Ofen bertihren, auch wenn er nicht in Betrieb ist;
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-Firen Sie nicht Ihre Hande, Ihre Arme oder andere Korperteilen in den Ofen;

-Verwenden Sie den Ofen nur fir Kochenziele, nicht fiir andere Grinde;

-Kein Fertigessen in Metalldosen cder anderem Material in den Ofen legen, weil die Hochtemperatur Explosionen verursachen kann und den Arbeiter
verwunden.

- Tauchen Sie das Gerat nicht ins Wasser ein; waschen sie ihn nicht mit einem Wasserstrahl, oder die elektrische
Ofenssicherheit gefahrden werden konnen!!!!

120 — GARANTIE

Der Ofen wird durch kaufmannische(kommerzielle) Garantie seit einer einjahrigen Periode seit Ankauf bedeckt. Die Gultigkeit der Garantie mufs immer
durch ein fiskalisches Dokument (Rechnung) bewiesen werden, und es bedeckt ausschlieftlich alle Bestandteile, die mangelhaft am Ursprung fur Vize
der Fertigung resultieren. Der Vize der Fertigung, der innerhalb von sechs Monaten von der Lieferung erscheint, nahm die Inkompatibilitaten mit der
Natur gut aus, nimmt bereits an, am Datum der Lieferung existierend. Alle Teile, die zuféllige Zerbrechen ertragen haben oder, das sind Wucher
unterworfen(neigend) sollen ausgeschlossen durch Garantie betrachtet werden; sich ergebende Defekte von soll nicht Berufsgebrauch des Ofens,
reinigend und Wiedergutmachung des widerspenstigen Steins (der widerspenstige Stein, wenn verwendet, in Garantie) nie betrachtet werden,
Nachlassigkeit im Gebrauch oder in der Aufrechterhaltung(Wartung) soll auch nicht eingeschlossen in Garantie-Politik(Garantie-Police) betrachtet
werden; transportieren Sie Beschadigungen und alles, wovon Beschadigungen nicht direkt zuzuschreibend dem EffeUno ausgeschlossen werden. Das
Gebrauch sollt nur von qualifizierte Technicker aus Effeuno reparieren; das eventuelle Aufbrechen von keinem berechtigt Benutzter wird die Garantie
verfallen. Die Reparaturen sind in technische Werkstatten, die von Effeuno berechtigt sind. In Abwesenheit der oben beschriebenen Wiederherstellung
der Funktion wird fur eine Gebuhr durchgefuhrt werden.

130 — TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

P134 GARA TRON / MECH DEP 220V-230V ~ 50/60Hz 2900W spina schuko 1,5 metri sez. 1,5 mmg 690x670x400 350x400x140 45Kg
P134 GARA TRON / MECH 220V-230V ~ 50/60Hz 3500W spina schuko 1,5 metri sez. 1,5 mmg 690x670x400 350x400x140 45Kg
380V-400V ~ 50/60Hz
Trifase
P234 GARA MECH +Neutro e Terra 7000W 1,5 metri sez. 1,5 mmgq B690x670x650 350x400x140 80Kg

EC KONFORMITATSERKLARUNG

Die Firma

EFFEUNO S.r.I. mit einzigem Gesellschafter
Via Mozart, 43
35011 Campodarsego— (Padova) Italy

bestatigt unter seiner alleinigen Verantwortlichkeit, dass die Produkte:

Produkt Name: Pizza- Ofen
Produkt - Code: P134E GARA; P134S GARA; P234S GARA

zu welchen diese EC Erklarung bezieht, ist in Ubereinstimmung mit den folgenden Standards und normativ von europaische Regeln werden in ITALIEN
erzeugt und entsprechen den folgenden harmonisierten Normen:

IEC 60335-2-36:2017
IEC 60335-1:2010 + A1:2013 + A2:2016

EN 60335-2-36:2002 + A1:2004 + A2:2008 + A11:2012
EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A12:2017 + A13:2017
EN 62233:2008

Padova, 01-01-2019
(Ort und Datum)
/ ?,...__
(Name und Signatur oder aquivgghte Stempel der Verantwortliche Person)
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